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IL CASO Illocale ospitato gratis nell'ex centrale del latte. Anche i consumi a carico dellamministrazione

Plip cresce e vaal Vinital

Ma['osteria non paga

S LA REPLICA
..... «Diamo lavoro
..... a 22 persone.
........................................ Prezzi alti?
La qualita costa»

Fulvio Fenzo
MESTRE

Sono diventati una realta gastro-
nomica tra le pitt dinamiche in
cittd e, la prossima settimana,
saranno al Vinitaly 2017 di Vero-
na nello stand Slowfood. Danno
lavoro a 22 persone con inseri-
menti anche importanti di perso-
ne svantaggiate ma, anno dopo
anno, ’osteria Plip ha progressi-
vamente aumentato i prezzi arri-
vando fino a SO0 euro per un
pranzo o una cena completi. Il
tutto in una struttura pubblica -
I’ex centrale del latte di Carpe-
nedo - allinterno della quale
non pagano né affitto, né bollet-
te per i consumi dal 2010. Per-
ché i costi li paga Pantalone.
Cioé il Comune.

David Marchiori, direttore e
chef della Plip & giustamente
soddisfatto per il riconoscimen-
to del Vinitaly: «Valorizza il
lavoro svolto negli ultimi anni,
in coerenza con quanto accadu-
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to con la partecipazione a Terra
Madre 2016, e ci vedra impegna-
ti pure a Gourmandia a Santa
Lucia di Piave e Slow fish a
Genova». In un comunicato dif-
fuso ieri, all’osteria Plip si defi-
niscono come «un fenomeno ano-
malo nel panorama enogastrono-
mico. Il bilancio 2016 ha visto
chiudere tutte le passivita pre-
gresse, e siamo riusciti ad otte-
nere anche la certificazione a
seguito della periodica ispezio-
ne del Ministero delle Politiche
Economiche». Insomma, dopo i
primi anni difficili, i conti sono
tornati in ordine, tenendo co-
munque presente che senza co-
sti per affitto, riscaldamento,
aria condizionata e tutto il resto,
la strada e sicuramente meno
impervia, visto che perfino il
Centro sociale Rivolta e i risto-
ranti di Forte Marghera versano
decine di migliaia di euro nelle
casse comunali ogni anno. «Fino-
ral’osteria ha contribuito con 1’1
per cento del suo fatturato ad
Aeres, l’associazione Venezia
per l'altraeconomia - spiega il
presidente di Aeres Massimo
Renno -. La Plip ¢ stata data dal
Comune alla nostra associazio-
ne e siamo stati noi ad affidare
Posteria alla cooperativa Sester-
zo». Osteria che secondo gli

accordi con la precedente ammi-
nistrazione comunale doveva an-
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che occupare uno spazio limita-
to della Plip, ma si & progressiva-
mente “allargata” nel grande
salone affacciato su via San
Dona. «E vero - ammette Renno
- ma andiamo verso la scadenza
del “patto” con il Comune in cui
saranno ridiscusse diverse cose,
perché l'osteria dovra contribui-
re al nostro progetto sociale,
oppure versare i soldi al Comu-
ne. Certo, dovranno puntare me-
glio ai prodotti della filiera dei
nostri produttori locali e i prezzi
non sono proprio “popolari”».
Listino che ha fatto storcere il
naso a pit di qualche frequenta-
tore che si € trovato un conto da
S0 euro a testa. «I prezzi sono
anche sul nostro sito - replica
David Marchiori -. Qui, se uno
vuole, puo spendere anche mol-
to meno e, comundgue, puntiamo
sulla qualita, e 1a qualita si paga.
Non sclo, abbiamo compiuto la-
vori sull’edificio per 30mila eu-
ro che non spettavano a noi». La
cooperativa Sesterzo ammette
comunque di non pagare un
euro per affitto e bollette: «Stia-
mo pero concordando con 'am-
ministrazione e con Aeres di
poter contribuire con una cifra
consistente per sostenere le ini-
ziative sociali della rete dell’al-
traeconomia». Per sette anni
abbondanti, pero, ha pagato Pan-
talone.
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VIA SAN DONA
L'interno
dell'osteria Plip
gestita dalla
cooperativa
Sesterzo.
L'edificio di via
SanDona e di
proprieta del
Comunee
affidato ad Aeres
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[ Osteria Plip sbarca con Slowfood al Vinitaly

Quando, da un’intesa con il Comune, nasce una cooperatlva sociale chesifai |mpresa e qualita

=

L’Osteria Plip di Mestre sbarca
al Vinitaly di Verona, scelta da
Slowfood per il proprio stand, in
collaborazione con I'azienda
Agugiaro e Figna. «Un invito che
pernoi & unriconoscimento che
valorizza il lavoro svolto negli ul-
timi anni, come gia la partecipa-
zione a Terra Madre 2016», com-
menta il direttore e chef David
Marchiori, «saremo anche a
Gourmandia a Santa Lucia di
Piave e al Slowfish di Genova».
Da cooperativa sociale margi-
nale alocale gourmet di tenden-
za, in pochi anni, nell'ex latteria
della citta in via San Dona: spazi
che il Comune ha dato sinora
gratuitamente in concessione -
nell’ambito del patto per I'Altra-
economia, tra 'amministrazio-
ne e Aeres - in cambio di lavoro,
investimenti e qualita. Un “dare
peravere” che ha funzionato: fa-
reimpresa sociale sipuo. «Conil
bilancio 2016 abbiamo chiuso le
vecchie passivita, ottenendo la
certificazione del ministero del-
le Politiche Economiche», sotto-
linea I'amministratore Sandro
Mazza, «in questi anni abbiamo
investito 30 mila euro nelle mi-
gliorie della struttura pubblica,
saldato uno stanziamento del
Comune ad Aeres e fornito
allamministrazione servizi per
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circa 20 mila euro. Soprattutto
22 persone che oggi lavorano in
Osteria, il 75% dei quali under
30, traiquali due richiedenti asi-
lo, una ex vittima di tratta e un
invalido al 75%. E un’attenzione
all'inclusione lavorativa, con in
carico un tirocinio sociale e tre
inserimenti lavorativi con disa-
bilita psichica». In discussione,
in questi giorni, nuovi accordi
tra Comune, Sestante e Ares, per
«poter contribuire con una cifra
consistente all'interno del patto
di sussidiarieta al percorso di Ve-
nezia per 1'Altreconomia», con
nuove entrate per 'amministra-
zione. «Rimane forte il dialogo
con il territorio», aggiunge Mar-
chiori, davoriamo con la rete
agricola sostenibile locale, dalla
fattoria solidale Casa di Anna
all’azienda Mandato di Ballo,
con i negozi di vicinato, I'azien-
da agricola Basso». «L’esperien-
za dell'Osteria Plip all'interno
del progetto Venezia Citta dell'
Altreconomia, insieme all'azio-
ne di Aeres su mercati di quartie-
re e buone pratiche», conclude il
presidente di Ares, Massimo
Renno, «dimostra che una vera
impresa sociale produce qualita
e puo diventare un motore per
sostenere la rete altreconomica
cittadina».

Foto di gruppo per lo staff dell’Osteria Plip, con lo chef David Marchiori
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